
I C E D & C O L D T E A  
BEVE RAGE G UI DE



I N G R E DI E N T S
N u mi 1 g all o n i c e d t e a p o u c h e s

• Cl a s si c Bl a c k

• Hi g h M o u nt ai n Bl a c k ™

• B erri e d Tr e a s ur e s ™

• Citr u s Gr e e n

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 g all o n i c e d t e a

1. Pl a c e o n e N u mi i c e d t e a p o u c h i n 
g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 6- 8 
mi n ut e s ( gr e e n & bl a c k t e a s); 1 0-1 2 
mi n ut e s ( B erri e d Tr e a s ur e s ™)

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  U si n g d e sir e d gl a s s, s c o o p i n i c e, fill 
wit h pr e- c hill e d i c e d t e a a n d s er v e

A L S O T R Y...

• Fl av or wit h 2 p u m p s ( 1 T b s p. or ½ 
oz.) syr u p of c h oi c e

• S h a k e i n e q u al p art s j ui c e or 
l e m o n a d e wit h pr e- c hill e d i c e d t e a

• A d d e q u al p art s pr e- c hill e d i c e d 
t e a a n d c ar b o n at e d w at er

• F or 3- g all o n c o m m er ci al br e w er s 
s u c h a s C urti s or B u n n: P o ur 
c o nt e nt s of t hr e e i c e d t e a p o u c h e s 
i nt o filt er a n d br e w.

N U MI BIG-BATCH I CE D TEA

1



I N G R E DI E N T S

• 1 Cl a s si c Bl a c k or Hi g h M o u nt ai n 
Bl a c k ™ i c e d t e a p o u c h

• 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz.)  p e a c h syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e bl a c k i c e d t e a p o u c h i n 
g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 6- 8 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  I n s h a k er, pl a c e p e a c h syr u p wit h  
1 6 oz. pr e- m a d e bl a c k i c e d t e a

7.  S h a k e a n d s er v e ov er i c e

PEA CHY BLA CK I CE D TEA
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F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: P o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S

• 1 Cl a s si c Bl a c k or Hi g h M o u nt ai n 
Bl a c k ™ i c e d t e a p o u c h

• 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz.)  c h err y or 
b err y syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e bl a c k i c e d t e a p o u c h i n 
g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 6- 8 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  I n s h a k er, pl a c e c h err y or b err y syr u p 
wit h 1 6 oz. pr e- m a d e bl a c k i c e d t e a

7.  S h a k e a n d s er v e ov er i c e

C HE RRY BLA CK I CE D TEA
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F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: P o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S

• 1 Citr u s Gr e e n i c e d t e a p o u c h

• 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz. ) pi n e a p pl e 
syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e gr e e n i c e d t e a p o u c h i n 
g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 6- 8 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  I n s h a k er, pl a c e pi n e a p pl e syr u p wit h 
1 6 oz. pr e- m a d e gr e e n i c e d t e a

7.  S h a k e a n d s er v e ov er i c e

TR OPI CAL G REE N C O OLE R
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F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: P o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S

• 1 Citr u s Gr e e n i c e d t e a p o u c h

• 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz. ) or a n g e 
syr u p

• 1 p u m p (½  T b s p. or  ¼ oz.) gi n g er syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e gr e e n i c e d t e a p o u c h i n 
g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 6- 8 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  I n s h a k er, pl a c e or a n g e a n d gi n g er 
syr u p s wit h 1 6 oz. pr e- m a d e gr e e n 
i c e d t e a

7.  S h a k e a n d s er v e ov er i c e

W HITE ORA NGE G REE N
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F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: P o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S

• 1 B erri e d Tr e a s ur e s ™ i c e d t e a p o u c h

• 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz. ) mi nt syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e B erri e d Tr e a s ur e s ™ i c e d t e a 
p o u c h i n g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 1 0-1 2 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er a n d 
r efri g er at e

6.  I n s h a k er, pl a c e mi nt syr u p wit h 1 6 oz. 
pr e- m a d e h er b al i c e d t e a

7.  S h a k e a n d s er v e ov er i c e

HI BIS C US MI NT REFRESHE R

6

F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: P o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S

• 1 B erri e d Tr e a s ur e s ™ i c e d t e a p o u c h

• ½ T b s p. c ar d a m o m syr u p or ¼ t s p. 
gr o u n d c ar d a m o m

• 1 T b s p. h o n ey

• ½ c u p mil k of c h oi c e

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e o n e B erri e d Tr e a s ur e s ™ i c e d t e a 
p o u c h i n g all o n c o nt ai n er

2.  Bri n g t w o q u art s of fr e s h w at er t o b oil

3.  P o ur ov er p o u c h a n d l et st e e p 1 0-1 2 
mi n ut e s

4.  G e ntl y s q u e ez e p o u c h t o r el e a s e all 
fl av or a n d di s c ar d

5.  A d d t w o q u art s c ol d w at er & r efri g er at e

6.  Bl e n d c ar d a m o m, h o n ey, 1 c u p pr e-
m a d e h er b al i c e d t e a, mil k a n d ½ c u p 
i c e i n bl e n d er u ntil s m o ot h; t h e n s er v e

BE RRY S M O O OTHIE
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F O R L A R G E B R E W E R...

• F or 3- g all o n c o m m er ci al 
br e w er s s u c h a s C urti s or 
B u n n: p o ur c o nt e nt s of t hr e e 
i c e d t e a p o u c h e s i nt o filt er 
a n d br e w.



I N G R E DI E N T S
N u mi t e a b a g r e c o m m e n d a ti o n s

• A g e d E arl Gr ey ™

• C hi n e s e Br e a kf a st ™

• J a s mi n e Gr e e n

• W hit e R o s e

• T ul si

• Dr y D e s ert Li m e ™

• H o n ey b u s h

• R o oi b o s

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. To m a k e h ot t e a c o n c e ntr at e, pl a c e 2 
N u mi t e a b a gs i n 1 c u p ( 8 oz.) h ot w at er

2.  St e e p a c c or di n g t o br e wi n g 
i n str u cti o n s

3.  S q u e ez e b a gs t o r el e a s e f ull fl av or

4.  Fill 1 6 oz. gl a s s wit h i c e

5.  P o ur t e a ov er i c e & s er v e

SI NGLE-SE RVE I CE D TEA
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A L S O T R Y...

• Stir 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz.) syr u p 
of c h oi c e i nt o h ot t e a c o n c e ntr at e

• P o ur 8 oz. j ui c e or l e m o n a d e i nt o h ot 
t e a c o n c e ntr at e i n s h a k er. S h a k e a n d 
s er v e ov er i c e.

• F or s pritz er, fill 1 6 oz. gl a s s o n e 
q u art er f ull of i c e, a d d 8 oz. h ot 
t e a c o n c e ntr at e a n d 4 oz. c hill e d 
c ar b o n at e d w at er



TEA SP RITZE R
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I N G R E DI E N T S
N u mi t e a b a g r e c o m m e n d a ti o n s:

• Hi bi s c u s

• J a s mi n e Gr e e n

• Gi n g er L e m o n

• M at e L e m o n

• M or o c c a n Mi nt

• Or a n g e S pi c e

• W hit e R o s e

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. To m a k e h ot t e a c o n c e ntr at e, pl a c e 2 
N u mi t e a b a gs i n 1 c u p ( 8 oz.) h ot w at er

2.  St e e p a c c or di n g t o br e wi n g 
i n str u cti o n s

3.  S q u e ez e b a gs t o r el e a s e f ull fl av or

4.  Fill 1 6 oz. gl a s s o n e q u art er f ull wit h i c e

5.  P o ur h ot t e a c o n c e ntr at e, or 8 oz. pr e-
c hill e d i c e d t e a ov er i c e, a d d ½ c u p 
c hill e d c ar b o n at e d w at er & s er v e

A L S O T R Y...

• Stir 2 p u m p s (1 T b s p. or ½ oz.) syr u p 
of c h oi c e t o h ot t e a

 



MATCHA LI ME I CE D TEA

1 0

I N G R E DI E N T S

• 2 t s p. C er e m o ni al M at c h a p o w d er

• 1 T b s p. m a pl e syr u p

• 1 li m e

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. I n a m u g w hi s k m at c h a p o w d er wit h  
2 oz. c u p h ot w at er

2.  Mix w ell u ntil t h e m at c h a i s s m o ot h. 
Alt er n ativ el y, bl e n d wit h i m m er si o n 
bl e n d er f or 1 mi n ut e.

3.  A d d 8 oz. c ol d w at er

4.  Stir i n m a pl e syr u p

5.  S q u e ez e li m e j ui c e i nt o c u p

6.  S er v e ov er i c e wit h li m e sli c e s



MATCHA G REE N TEA LATTE
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I N G R E DI E N T S

• 2 t s p. C er e m o ni al M at c h a p o w d er

• 2 p u m p s v a nill a syr u p (1 T b s p. or ½ oz.)  
or ½ t s p. v a nill a extr a ct

• 8 oz. mil k of c h oi c e

• 1 T b s p. m a pl e syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. I n a m u g w hi s k m at c h a p o w d er wit h  
2 oz. h ot w at er. Mix w ell u ntil t h e 
m at c h a i s s m o ot h. Alt er n ativ el y, bl e n d 
wit h i m m er si o n bl e n d er f or 1 mi n ut e.

2.  A d d mil k

3.  Stir i n m a pl e syr u p 

4.  Stir i n v a nill a

5.  S er v e ov er i c e



MATCHA MILK SHAKE

1 2

I N G R E DI E N T S

• 2 t s p. C er e m o ni al M at c h a p o w d er

• 1 c u p i c e

• 8 oz. mil k of c h oi c e or 1 c u p v a nill a i c e 
cr e a m

• ½ t s p. v a nill a extr a ct

• 1 T b s p. h o n ey

• W hi p p e d cr e a m f or g ar ni s h

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e all i n gr e di e nt s i n bl e n d er. Bl e n d 
u ntil s m o ot h, cr e a my a n d ev e n i n c ol or.

2.  P o ur i n gl a s s

3.  A d d w hi p p e d cr e a m a n d m at c h a 
p o w d er t o g ar ni s h



I N G R E DI E N T S

• 2 t s p. T ur m eri c C h ai p o w d er

• 2 p u m p s or a n g e syr u p (1 T b s p. or 
½ oz.) or ½ t s p. or a n g e extr a ct

• 8 oz. mil k of c h oi c e

• 1 T b s p. m a pl e syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. I n a m u g w hi s k t ur m eri c p o w d er wit h 
2 oz. h ot w at er. Mix w ell u ntil t h e 
t ur m eri c i s s m o ot h. Alt er n ativ el y, 
bl e n d wit h i m m er si o n bl e n d er f or 1 
mi n ut e.

2.  A d d mil k

3.  Stir i n m a pl e syr u p 

4.  Stir i n or a n g e syr u p

5.  S er v e ov er i c e

TU R ME RI C CHAI LATTE

1 3



I N G R E DI E N T S

• 2 t s p. T ur m eri c C h ai p o w d er

• 1 c u p i c e

• 8 oz. mil k of c h oi c e or 1 c u p v a nill a 
i c e cr e a m

• ½ t s p. or a n g e extr a ct

• 1 T b s p. h o n ey

• W hi p p e d cr e a m a n d ci n n a m o n f or 
g ar ni s h

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e all i n gr e di e nt s i n bl e n d er. Bl e n d 
u ntil s m o ot h, cr e a my a n d ev e n i n 
c ol or.

2.  P o ur i n gl a s s

3.  A d d w hi p p e d cr e a m a n d ci n n a m o n 
p o w d er t o g ar ni s h

G OLDE N MILK SHAKE

1 4



I N G R E DI E N T S

• 2 T b s p. ( 2 0 g) Dri n ki n g C h o c ol at e 
cr u m bl e s ( a ny fl av or)

• ½ c u p i c e

• 8 oz. mil k of c h oi c e or 1 c u p v a nill a 
i c e cr e a m

• W hi p p e d cr e a m f or g ar ni s h

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 2 o z. gl a s s

1. I n a m u g w hi s k Dri n ki n g C h o c ol at e 
cr u m bl e s wit h ¼ c u p ( 2 oz.) h ot w at er 
u ntil c h o c ol at e i s m elt e d a n d s m o ot h 

2.  Pl a c e all i n gr e di e nt s i n bl e n d er. Bl e n d 
u ntil s m o ot h, cr e a my a n d ev e n i n 
c ol or.

3.  P o ur i n gl a s s

4.  A d d w hi p p e d cr e a m t o g ar ni s h

O pti o n al: a d d 1 s h ot e s pr e s s o t o bl e n d er

C H O C OLATE FRAPPE

1 5



I N G R E DI E N T S

• 2 T b s p. ( 2 0 g) Dri n ki n g C h o c ol at e 
cr u m bl e s ( a ny fl av or)

• 1 s c o o p v a nill a i c e cr e a m

• W hi p p e d cr e a m f or g ar ni s h

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 s e r vi n g

1. I n a m u g w hi s k Dri n ki n g C h o c ol at e 
cr u m bl e s wit h ¼ c u p ( 2 oz.) h ot w at er 
u ntil c h o c ol at e i s m elt e d a n d s m o ot h 

2.  Pl a c e 1 s c o o p of v a nill a i c e cr e a m i n 
gl a s s

3.  P o ur w ar m Dri n ki n g C h o c ol at e ov er 
i c e cr e a m

4.  A d d w hi p p e d cr e a m t o g ar ni s h

O pti o n al: a d d 1 s h ot e s pr e s s o t o m elt e d 
dri n ki n g c h o c ol at e

C H O C OGATO

1 6



II N G R E DI E N T S

• 2 t e a b a gs N u mi G ol d e n C h ai or 
R o oi b o s C h ai

• 8 oz. mil k of c h oi c e

• 1 T b s p. m a pl e syr u p

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e 2 N u mi t e a b a gs i n 1 c u p ( 8 oz.) 
h ot w at er

2.  St e e p a c c or di n g t o br e wi n g i n str u cti o n s

3.  S q u e ez e b a gs t o r el e a s e f ull fl av or

4.  Stir i n m a pl e syr u p 

5.  A d d mil k

6.  S er v e ov er i c e

O pti o n al: a d d 1 s h ot e s pr e s s o t o t e a f or 
Dirt y C h ai

CLASSI C CHAI LATTE

1 7



I N G R E DI E N T S

• 2 t e a b a gs N u mi G ol d e n C h ai or 
R o oi b o s C h ai

• 1 c u p i c e

• 8 oz. mil k of c h oi c e or 1 c u p v a nill a 
i c e cr e a m

• 1 T b s p. h o n ey

• W hi p p e d cr e a m a n d ci n n a m o n f or 
g ar ni s h

P R E P A R A TI O N
m a k e s 1 6 o z. gl a s s

1. Pl a c e 2 N u mi t e a b a gs i n 1 c u p ( 8 oz.) 
h ot w at er

2.  St e e p a c c or di n g t o br e wi n g i n str u cti o n s

3.  S q u e ez e b a gs t o r el e a s e f ull fl av or

4.  Pl a c e all i n gr e di e nt s i n bl e n d er. Bl e n d 
u ntil s m o ot h, cr e a my a n d ev e n i n c ol or.

5.  P o ur i n gl a s s

6.  A d d w hi p p e d cr e a m a n d ci n n a m o n 
p o w d er t o g ar ni s h

C HAI MILK SHAKE

1 8



I N G R E DI E N T S

• 2 t e a b a gs N u mi J a s mi n e Gr e e n

• 1 T b s p. h o n ey 

• ¼ c u p dri e d t a pi o c a p e arl s

• 4 T b s p. mil k of c h oi c e

P R E P A R A TI O N

1. Pl a c e 2 t e a b a gs i n 1 c u p ( 8 oz.) h ot w at er

2.  St e e p a c c or di n g t o br e wi n g i n str u cti o n s

3.  S q u e ez e b a gs t o r el e a s e f ull fl av or

4.  Stir i n h o n ey

5.  L et sit 1 0 mi n ut e s u ntil t e a c o n c e ntr at e 
i s cl o s er t o r o o m t e m p er at ur e

6.  C o o k t a pi o c a p e arl s a c c or di n g t o 
p a c k a g e dir e cti o n s; c o ol o n i c e.

7.  I n gl a s s, s c o o p i n 3 t o 4 t a bl e s p o o n s of 
t a pi o c a p e arl s

8.  P o ur i n t e a a n d mil k, t h e n t o p wit h i c e

9.  S er v e wit h wi d e t a pi o c a str a w

JAS MI NE G REE N B U B BLE TEA

1 9


